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Hugo der Sommerapéro mit hausgemachtem Holunderblitensirup,
Limette, Minze und Prosecco 9.00
Virgin Hugo alkoholfrei, mit Limette, Holunder und Ginger Ale 7.00
Spritz Aperol, Prosecco, Eis und Orange 9.00
Campari Soda der Klassiker in rot 7.50
Campari Orange der Klassiker in orange 9.00
Prosecco Cupli 1dl 7.50
Gespritzter Weisswein siss oder trocken 1dl 7.50
Absinthe 53% 4cl 7.50
Appenzeller 29% 4cl 7.50
Aperol 11% 4cl 7.50
Averna 29% 4cl 7.50
Baileys 17% 4cl 7.50
Campari 23% 4cl 7.50
Cynar 16.5% 4cl 7.50
Fernet Branca 39% 4cl 7.50
Kalua 23% 4cl 7.50
Malibu 21% 4cl 7.50
Martini rot oder weiss 15% 4cl 7.50
Ouzo 38% 4cl 7.50
Porto 19% 4cl 7.50
Pernod 40% 4cl 7.50
Pastis Le Veritable 45% 4cl 7.50
Riccard 45% 4cl 7.50
Ramazotti 30% 4cl 7.50
Sambuca 40% 4cl 7.50

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Flaschenweine Weiss im Offenausschank

Riesling & Madleine Rojal, Lithi, Stafa 2016 54.—
1dl 8.00
Villa Solais, Vermentino, Sardinien 2015 48. —
1dl 6.80
Chardonnay, Redwood Creek 2015 48.—
1dl 6.80
Puro, Torrontes, Bio (Dieter Meier) Argentina 2016 48.—
1dl 6.80

Flaschenweine Rot im Offenausschank

Stafner Pinot Noir, Luthi, Mannedorf (Blauburgunder), CH 2015 54—
1dl 8.00
Barbera d’Asti DOCG, Cantine Grappolo Felice, 2016 49.—
1dl 7.20
Merlot, Lapilli, Parco del Venda, Italia 2015 54—
1dl 8.00
Amarone della Valpolicella, Villa Berdero, Italia 2012 62.—
1dl 9.00
Ojo de Agua, Malbec, Ojo de Vino MO, Bio, Argentina 2016 49.—
Malbec 1dl 7.20
Syrah, Domaine des espérances, Bio, France 2013 49—
1dl 7.20

Flaschenweine Rosé im Offenausschank

Ziurichsee Rosé, Bachmann Weinbau, Stafa, CH 2016 49 —
1dl 7.20

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38



o

RAMPE Restaurant Rampe, Sennweidstrasse 1b, 8608 Bubikon, www.rampe-bubikon.ch

Weissweine

Schweiz

Riesling & Madeleine Rojal, Luthi, Stafa Puntacher, 2016 54—
Zum Mitnehmen  24.—

Im 800It. Marsanay Eichenholzfass vergoren. Sehr dezente Rostaromatik,

Banane, Muskat, kdrperreich, anhaltende, gut eingebundene, milde Saure.

Aigle les Murailles, Henry Badoux SA, Aigle 2017 52—

Zum Mitnehmen  22.—
Elegant und fruchtig entfaltet er Lindenbliten- und Mangoaromen, begleitet
von einer subtilen mineralischen Note. Grosszuigig breitet sich seine machtige
Struktur am Gaumen aus

Italien

Villa Solais, Vermentino di Sardegna, 2016 48.—

Zum Mithehmen  18.—
Der Villa Solais aus den Trauben Vermentino (70%) und Nuragus (30%) ist
gepragt von der Salzigkeit des nahen Meeres und von wirzigen, frischen
Aromen. Noten hochreifer exotischer Friichte, Orangenbliten und Muskat
klingen an. Der Weisse zeigt eine schone Intensitat am Gaumen, Mineralitat
und einen recht langen Abgang, der harmonisch und rund wirkt. Er wird mit
safteigenen Hefen im Stahltank ausgebaut.

Neue Welt

Chardonnay, Redwood Creek, USA, Kalifornien 2015 48.—

Zum Mitnehmen  18.—
Der CHARDONNAY von REDWOOD CREEK ist ein typischer Kalifornier mit
Frucht- und Vanillenoten.

Puro Torrontes Dieter Meier, Bio, Argentinien 20156 48.—

Zum Mitnehmen  18.—
Helles Gold. Blumiger und parfimierter geht es kaum! Erinnert an
Rosenbliten, Tulpen, Lavendel.... Saftig dank frischer Sdure und mit recht
Uppigem, weichem Schmelz ergibt sich eine schone, sehr trinkanregend
wirkende Balance. Eine feine Kohlensaurespur, etwas zitronige und wieder
viel schone, blumige Noten runden diesen ungewdhnlichen Argentinier ab.

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Roseweine

Schweiz

Ziurichsee Rosé, Bachmann Weinbau, Stafa, CH 2018 49.—
zum Mitnehmen 19.—

Der frische, blumige Rosé wird aus den Blauburgunder-Trauben gekeltert.

Der Rosé ist 24 Stunden lang an der Maische und bekommt dadurch den

hellen rosigen Ton.

Frankreich

Whispering Angel, Caves d’esclans, Provence, F 2015 54—
zum Mitnehmen 24—

Grenache, Rolle (Vermentino), Cinsault und Syrah kommen im Chéateau

d'Esclans Whispering Angel zusammen. Dieser verfuhrerische Rosé aus dem

Anbaugebiet Cotes de Provence bietet wunderbare Noten von Erdbeere,

Zitrone,

Kirsche und Jasmin. Am Gaumen mit schoner Mineralitat und Eleganz.

Schaumweine

Prosecco Toso Millesimato 2016 46.—

zum Mitnehmen 16.—
Silber Expovina 2016! Die wesentlich aufwéndigere Herstellung dieses
eleganten Spumante gegeniber dem normalen Prosecco frizzante macht sich
deutlich bemerkbar. Verlockend perlt er im Glas. Der Toso Prosecco
Spumante uUberzeugt durch seine Frische, die gut balancierte Frucht, die an
weisse Pfirsiche und griine Apfel erinnert.

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Rotweine
Schweiz

Maienfeld, Bindner Banner, Pinot Noir 2015 49.—

Zum Mitnehmen  19.—
Maienfeld ist eine Gemeinde aus der Bundner Herrschaft, dem "Burgund der
Schweiz". Das milde Klima und der regelméssige, warme F6hn aus dem
Rheintal geben den Beeren des Pinot Noir (Blauburgunder) hervorragende
Voraussetzungen, um Jahr fur Jahr perfekt auszureifen.

Malanser, Blauburgunder, Cottinelli, AOC 2015 52—

Zum Mithehmen  22.—
Jugendliches Rubinrot, im Bukett Noten von roten Beeren und Lakritze, etwas
Brotrinde, im Auftakt frisch und fruchtig, gut strukturiert bei mittlerer Fille,
leicht herb im Abgang, angenehmer Essensbegleiter.

Pinot Noir, élevee en barrique, Luthi, Mannedorf 2015 59.—

Zum Mithehmen  29.—
Sehr klar, duftig, frisch, jugendlich, sisse Kirschen, rote Beeren, Gewirze, ein
Hauch Lakritz, spater auch eine Spur frischer Holunder. Knackig-wtrziger
Wein mit ungewdhnlich frischer, animierender Art, elegant saftig, kraftige
Saure, nicht extrem komplex, aber sehr schén ausgewogen, das Holz vollig im
Hintergrund bleibend, gute Lange.

Pinot Noir, élevé en fits de chéne, Luthi, Mannedorf 2016 54—
Zum Mithehmen  24.—

Kréaftiges Rubinbrot, dunkle Waldbeeren, Cassis, Kirschen, weicher antrunk,

vollmundig, mit ausgewogener Taninstruktur, herrlich langer Abgang.

Frankreich

Syrah, Domaine des Esperances, F Bio 2013 49.—
Zum Mitnehmen  19.—

Aus 100 % Syrah-Trauben.

Kirschrot mit violetten Reflexen, fruchtiges Bouquet nach reifen, dunklen

Beeren, Cassis.

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Italien

Primitivo di Manduria, 60 anni, DOC 2013 63.—
Zum Mitnehmen  33.—

Aus den Weingdtern ,Cantine San Marzano® und ,Farnese Vini“ entstand

der neue Liebling fir viele Freunde apulischer Weine: die Feudi di San

Marzano.

Und die Zusammenarbeit hat sich mehr als ausbezahlt, denn Feudi di San

Marzano gilt, trotz seiner jungen Jahre, schon heute als Hersteller legendarer

Weine. Und das absolut zu Recht. Dies zeigt vor allem auch der Primitivo 60

Anni (der Name stammt von den 60-jahrigen, tief wurzelnden Primitivo-

Rebstdcken).

2009 wurde der Sessant‘anni von der International Wine & Spirit Competition

in London zum besten Estate Wine der Welt erkoren. Und auch wir lieben

diesen Spitzenwein. Es ist nicht nur ein hervorragender Essensbegleiter,

sondern

auch einfach ein sensationelles Geschmackserlebnis

Primitivo Merlot, di san Marzo 2013 49.—
Zum Mithehmen  19.—

Dieser rubinrote Wein mit einem dunklen Funkeln und dem Duft von reifen

roten Fruchtaromen wie Kirschen, gefolgt von wirzigen Noten von Zimt und

Muskat,

ist im Geschmack voll, kraftig, weich und satt mit einem lang anhaltenden,

frischen Abgang.

Cannonau di Sardegna, Reserva, Stella & Mosca , DOC, | 2014 54—
Zum Mithehmen  24.—

In der Nase wirzig, ausdrucksvoll und warmherzig, im Gaumen harmonisch

und

samtig weich, mit zarten Pflaumen- und dezenten Holznoten im Finale.

Nero d’avola Sangiovese, Geregenti, Sicilia, | 2014 49.—

Zum Mithehmen  19.—
Dieser rubinrote Nero d’Avola duftet nach reifen Beeren und Sauerkirschen
und verfuhrt mit saftiger Frische und viel Schmelz. Ein fruchtig-wirziger Wein
— konzentriert, ausgewogen und wunderbar aromatisch

Ripasso, Valpolicella, Villa Berdero, | 2014 54—
Zum Mitnehmen 24 —
Leuchtendes, jugendliches Rubinrot, feines Beerenbukett, erinnert an reife
Pflaumen und Zwetschgen, im Gaumen fein und elegant, nicht zu schwer,
lebhaft beerig, sehr angenehm zu geniessen. Ein guter Wein fur alle Tage.

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Italien

Amarone della Valpolicella, Costasera classico, Masi | 2011 74—
Zum Mithehmen  44.—
Diese italienische Cuvée schafft es mit Bravour sich gegen ihre Mitbewerber
zu behaupten. Ursprung und klassische Herstellungsmethoden des Weins aus
getrockneten Trauben machen ihn geradezu einzigartig aromatisch, kraftvoll
und elegant. Mit seinem rubinroten Gewand schimmert er verheissungsvoll im
Glas.
Der Masi Costasera Amarone della Valpolicella Classico DOC erfillt alle
Vorstellungen, die anspruchsvolle Weinliebhaber von einen grossen Amarone
haben. Er besticht durch frische, fruchtige Aromen mit Anklangen von
Schokoladennoten und konzentrierter roter Frucht, wie Pflaume und Kirsche,
am Gaumen. Samtige Tannine und eine gute Struktur runden das
Geschmackserlebnis ab.

Amarone della Valpolicella, Villa Berdero 2013 62.—
Zum Mitnehmen  32.—
Tiefes Granatrot, feines wirziges Bukett, erinnert an reife Pflaumen und
Zwetschgen, im Gaumen fein und elegant, nicht zu schwer, lebhaft beerig,
intensiv fruchtig, sehr angenehm zu geniessen, warmendes und langes Finale.

Chianti Classico, Peppoli, Antinori, DOCG 2015 49.—

Zum Mitnehmen  19.—
Ein saftiger Tropfen mit charmanter Kirschfrucht und einem Touch Vanille,
dazu Noten von Beeren und dunkler Schokolade. Er enthalt 90% Sangiovese
und reift neun Monate teils in grossen Eichenfassern, teils in amerikanischen
Barriques.

Barbera d’Asti, Grande Amico, 2015 49—
Zum Mitnehmen 19.—

Ein klassischer Barbera: Die vielen warmen Sonnentage des Piemonts
verleihen diesem Wein seine typische Kraft und Vollmundigkeit. Die sorgsame
Kelterung veredelt diesen stilvollen Rotwein zum grossen Freund von Pasta-
und Fleischgerichten aller Art.

Agape , Cabernet Veneto 2015 49.—

Zum Mitnehmen  19.—
Feine, schon eingebundene Gerbstoffe, ein sehr runder und geschmeidiger
Wein

Lapilli, Merlot 2015 54—

Zum Mitnehmen  24.—
Opulenter, sehr schéner Wein mit guter Gerbstoffstruktur. Der lange Abgang
mit dunklen Beeren vervollkommnet das Bild.

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Spanien

Condado de Haza, Ribera del Duero, 2014 59.—

Zum Mitnehmen  29.—
Condado de Haza Crianza ist ein Wein, der zu 100 % aus der Rebsorte
Tempranillo gekeltert wurde und seit dem Jahrgang 1995 in einer eigenen
Bodega hergestellt wird. Erstmals im Jahre 1993 auf den Markt gekommen,
besticht er durch gleichbleibende Qualitat und ein gutes
Preis/Leistungsverhaltnis.

Pesquera Tinto, Ribera del Duero, 2015 57—

Zum Mitnehmen  27.—
Dichtes Purpur. Korinthen und Lakritze in der schwarzbeerigen Nase, stif3er
Tabak und Walnussschokolade dahinter. Samtiger Gaumen mit zartpelziger
Tanninstruktur; saftige Mitte und gut stitzende Tempranillo-Frische,
angenehme Warme ausstrahlend; elegant ausklingendes Finale.

Argentinien

Ojo de Agua, Malbec Dieter Meier, Bio 2017 47—
Zum Mithehmen  17.—
Das Alto Agrelo ist das wohl bekannteste Anbaugebiet Medonza's und gilt
als das Beste. Hier besitzt Dieter Meier sein Weingut "Ojo de Agua". Seine
Weine sind gepragt von Frische, Frucht und vielfaltigen Aromen. Bei der
Vinifizierung legt er grossen Wert auf die Erkennbarkeit der einzelnen Sorten,
die Dank der Einzellagenvinifizierung und den ideal Bedingungen in Mendoza
sehr klar herausgearbeitet werden kdonnen.

Puro Corte, Merlot-Malbec-Cabernet, Dieter Meier, Bio 2017 54—

Zum Mitnehmen 24—
Tiefdunkles, dichtes Rot mit violettem Glanz. An der Nase intensiv und
vielschichtig mit viel dunkler Rebsortenfrucht, von der typischen Pflaumennote
des Malbec bis zu den schwarzen Beeren des Cabernet, unterlegt mit einem
Hauch Vanille und feiner Eichenholzwiirze

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Spirituosen
Mirabelle 42% 2cl 6.00
Williams 40% 2cl 6.00
Kernobst 42% 2cl 6.00
Grappa Amarone, Moscato, 40% 2cl 7.00
Grappa Brunello, Barolo 40% 2cl 7.00
Grappa Fior di Vite 40% 2cl 6.00
Whisky Scotch Ballantines 40% 4cl 9.00
Tullamore DEW Irish Whiskey 40% 4cl 9.00
Macallan Amber Single Malt 40% 4cl 14.00
Talisker Single Malt 45% 4cl 12.00
Oban Single Malt 43% 4cl 14.00
Santis Single Malt, Edition Himmelberg 43% 4cl 14.00
Four Roses, Bourbon Whiskey 40% 4cl 9.00
Jack Daniels, Bourbon Whiskey 40% 4cl 9.00
Gin Bombay 40%, Ojo de Agua 43% 4cl 12.00
Gordons 37.5 4cl 9.00
Vodka Trojka red/caramel 24%, black 17% 4cl 9.00
Vodka Absolut, Vodka Xellent 40% 4cl 9.00
Tequila Sierra silver 38% 4cl 9.00
Cognac Godeau 40% 2cl 9.00
Cognac Meukow 40% 2cl 12.00
Cognac Martell Cordon Bleu 40% 2cl 18.00
Brandy Vecchia Romana 38% 2cl 6.00
Brandy Veterano Osborne 30% 2cl 6.00
Brandy Metaxa 38% 2cl 6.00
Vieille Prune, Morin 40% 2cl 9.00
Calvados, Morin 40% 2cl 9.00
Grand Marnier 40% 2cl 9.00
Limoncello 25% 2cl 7.00
Cachaca 40% 4cl 9.00
Long Drinks
Whisky Cola, Cuba libre, Gin Tonic, Wodka Lemon, Tequila Sunrise
14.00
Caipirnha, Mojito, Gumibarli 16.00
Long Island Ice Tee 18.00

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38
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Mineral

Passugger (mit Kohlensaure)

Allegra (ohne Kohlensaure)

Coca Cola
Cola Light
Cola Zero
Elmer Citro
Sinalco
Rivella rot
blau

Buebiker Bio Most

Buebiker Bio Schorley

Ice Tee

Schweppes

San Bitter

Red bull

Tonic Water
Bitter Lemon
Ginger Ale

30cl
70cl

100cl

30cl
70cl

100cl

30cl
30cl
30cl
30cl
30cl
30cl
30cl
30cl
50cl
30cl
50cl
30cl
50cl
20cl
20cl
20cl
20cl

25cl

5.00
9.00

12.00

5.00
9.00

12.00

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
4.00
5.00
4.00
5.00
4.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00

6.00

Fur Catering und Partyservice sind natirlich auch grosse Mineralflaschen und Biere
nach Wunsch erhéltlich. Preise je nach Angebot und Art des Services. Genannte

Preise sind Restaurantpreise, fur Catering und Partyservice sind die Preise deutlich
tiefer (ca 40% des Restaurantpreises) dafur kommen Aufwéande fur Glaser und

Personal dazu.

Appenzeller Lager Bier

Appenzeller Qudllfrisch
Appenzeller Leermond

Chopf ab

Mohl Saft

Klarer Apfelwein

Bier

Hergattli
Stange
Grosses

Alkoholfrei

hell

amber
weizen
Alkoholfrei

20cl
30cl
50cl
50cl
33cl

33cl
33cl
33cl
50cl

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST

055 243 19 38

3.50
4.50
5.50
7.50
6.20

6.20
6.20
6.20
6.20
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Café
Café 4.20
Espresso 4.20
Macchiato 5.00
Cappuccino 5.50
Latte Macchiato 6.00
Coretto (Grappa oder Brandy) 6.00
Carajillo 6.00
Café Fertig 6.50
Café Lutz 6.50

The

Ceylon Sunrise  English Breakfast

Ein exklusiver Genuss aus dem traditionsreichen Sri Lanka. Belebend, rund und kraftig im
Geschmack, nimmt er auch den verwoéhnten Teegourmet vollends fir sich ein.

Gentle Blue Earl Grey

Der noble Schwarztee-Klassiker begeistert mit einem Hauch zitroniger Frische, die er der
biologisch kultivierten Bergamotte verdankt.

Black Chai Schwarztee mit Gewirzen

Schwarztee mit einem Bouquet aus orientalischen Gewirzen — eine pikante Liaison, die
unvergesslich bleibt. Besonders verfilhrerisch ist der Black Chai, wenn er mit etwas Milch
genossen wird.

Japanese Sencha Japanischer Grintee

Dieser traditionelle Griintee aus Japan ist biologisch kultiviert und dank seinem runden,
herben Aroma in seiner Heimat sehr beliebt.

Rooibos Tangerine Rooibos mit Mandarine

Unverkennbarer, biologisch angebauter Rooibos aus den Zederbergen Sidafrikas —
bekdmmlich, fruchtig und koffeinfrei. Die dezente Mandarinen-Note tragt zur Einzigartigkeit
dieser Mischung bei.

Camomile Orange Blossoms Kamillentee mit Orange

Ein himmlisches Ensemble aus biologischem Anbau: milde Kamille und zarte Orangenbliiten,
veredelt mit echten Orangensticken; wirkt beruhigend und entspannend.

Maroccan Mint Marokkanischer Minztee

Fasziniert mit unvergleichlich intensivem Aroma und dem belebenden Duft echter
marokkanischer Nanaminze.

Ein erfrischender Genuss fir alle Sinne.

Verbena Verveinetee

Biologisch angebaute, echte Verveine aus Paraguay, der urspringlichen Heimat der
bemerkenswerten Pflanze; wirkt starkend und erfrischend.

Piz Pall Schweizer Krautertee

Ein Gedicht der Natur mit den besten Zutaten aus den Bio-Bergkrautergarten der Schweizer
Alpen. Wohltuend, anregend und mit betérendem Duft.

Ginger Lemon Dream  Krautertee

Naturbelassene Ingredienzien, raffiniert vereint fir einen herrlich exotischen Genuss. Eine
erfrischende, suss-scharfe Komposition; vitalisierend fur Kérper und Geist.

Red Kiss  Frichtetee

Eine erlesene Teemischung mit der fruchtig-sinnlichen

Magie sonnenverwdhnter Zutaten aus biologischem Anbau.

Verfuhrt selbst anspruchsvolle Gaumen immer wieder

aufs Neue.

Tasse Fr. 5-

Offnungszeiten Restaurant: Dienstag bis Freitag: 11-14 und 17-23h, Samstag 17-23h,
Sonntag/Montag geschlossen. Catering, Partyservice auf Anfrage. CHE-113.864.890 MWST
055 243 19 38



